Le Chalet des Praz et notre partenaire
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vous proposent un service de navette gratuit
\’rous les vendredis et samedis soirs du village au chalet.
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Cassolette de champignons des bois & la marjolaine, brisure de marrons .. . 8,60€
«Cassolefte» of wood mushrooms with maroram and broken chesinuts

Sotlpe maisen Gliotn: i e e 9,60€
Home made soup of the day

Terrine corse AdeiMmement . - s o mm— e e e 9,60€
Corsica terrine

Velouté de potiron, mitonnée de legumes oubliés,

émulsion & la pomme de terre vitelotte . . . . .. .. .. ... 12.00€
Pumpkin velouté, forgotten vegetables simmered, emulsion of potato «vitelotte»

Sardines & lI'huile d'olive vierge exitra Saint Georges «<La Belle lloise»

etsonbeunredecoral. ........ 1. foR eSS o i 12,00€
Sardines «Saint Georges» in exira olive ol and its coral butter

Truite de Savoie (.G.P) fumée au foin bio de nos montagnes . . . ............. 14.,60€
Trout of Savoy smoked with organic hay of our mountains

Asglette Transalpine . —— XY 1 B o e 18.50€
Jambon & la truffe, coppd, pancetta, mozzarella di buffala,

Jjeunes pousses provencdles
Transdlpine plate : ham infused with fruffle, coppa, pancetia, mozzarela di buffala, «Provence» seedlings salad

Terrine de foie gras maison aux senteurs de vin chaud et poires confites

etces ioastsde panauxfigdes . .. S 82X .. W FaX / @ _— e\ J 18.00€
Home made fole gras, hot wine and candied pears scent, and its fig bread toast
Ef son verre de vin liguorelcs . /[ . . . . . >=_ . SER® "\ e, N B5,00€

And its glass of sweet wine

Nos Planches Repas

L'uneaupoisson. . ..........«.. &\ N, % 4. . B [  _H 18,50€
Assortiment de poissons fumés, sdlade de jeunes pousses,

pommes vapeur, creme fouettée

The «Fish One» : Assorted smoked fishes, seedings sdlad, steamn potatoss, whipped cream

Laoauwrecharcuterie. ........ .. ... .. . ........ B8W .... & . . _& 8\ 19,50€
Charcuterie, pommes de terre grendilles, salade de jeunes pousses,

fromage de Savoie, creme fouettée
The «Delicatessen One» : Assorted sliced deli meats and cheese from Savoie, roasted potatoes «grendile»,
seedlings salad




Nos Potes et Risotto

Tagliatelles fraiches aux fromages de montagne (beaufort, tomme). ... ... ... 18.60€
Fresh tagliateli with cheeses of our mountains (beaufort, tomme)

Risotto Bardolino Aaux cepes. . . . . . . . ... 19,60€
Bardolino risotto with ceps

Coqulillettes aux truffes et copeaux de viande des grisons . .. ............... 22 60€
Shells pasta with truffies and meat ships

Cote de boeuf grillée et son os & moelle,
pommes de terre grendilles et poélée de légumes . . . . . . . 35,00€
Grilled beef ribs with its bone marrow, roasted potatoses «grenaille», vegetables pan fried

Nos EleNs

Traditionnelle tartiflette . . . . . . . .. 19,60€
Traditional «tartiflette=

Supréme de poulet fermier Label Rouge au vin jaune,

purée de pommes de terre et fricassée de champignons . ................. 20,60€
Supreme of chicken Red Label in yellow wine, mashed potatoes and mushrooms fricassee

Burger de boeuf au pdin brioché céréales, reblochon,

roquette, frites. . . . . . . . 22,00€
Beef burger with brioche bread, reblochon cheese, arugula salad, french fries

Bofte chaude, salade de saison, pommes de terre et charcuterie .. .. .. .. .. 22 60€
«Bolte chaude~, salad of season, potatoss and delicatessen

Bonbon d'agneau croustillant, jus au thym serpolet, écrasé de

pommes de terre A 'huile de truffes, poélée de légumes de saison. .. .. .. .. 22 60€
Sweet crispy lamb with wild thyme jus, crushed potatoes with ruffles oll, fried vegetables of season

Entrecote charolaise & I'huile de sapin et son jus fumé au poivre,

grendille & la fleur de sel . ... ... .. 22 60€
«Charoldise» entrecote with fir oll and its smoked pepper juice, roasted potatoes «grendille» in the flower of salt

Filet de bar grillé aux herbes des montagnes,

ricsottelsaffane et asperges Vertes i s T 23,00€
Sea bass filet griled in the herbs of mountains, coloured with saffron risotfo and green asparaguses

Stidacauies ILiée cab< nuffes) riscehie saffamne i i S s e e 23,60€
Saint Jacques cooked with truffies, with saffron risoffo

Carré de cerf en digre douce de muyrtiles, mystéere de polenta,

étuvée de leégumes oubliés . . . . . . . . .. 25,00€
Rack of deer in sweet and sour blusberries jus, polenta mystery, steamed vegsiables

ASSIEtTe de frItes . . . . . . 7.00€
Plate of french fries

Origine des viandes
Boeuf : France, Alemagne et Irlande /~ Agneau et cerf : Nouvelle Zélande / Poulet : France



Nos Fromages

Assiette delfromeagesicles alpages - a0 e 8,00€
Plate of «savoyard» cheese
Nos Desserts

After Eight : subti mélange de menthe-chocolat en différentes textures . . . . .. 8.60€
After Eight : subtle midure of mint-chocolate in various fexiures

Baba bouchon aux arbmes des montagnes : Génépi et reine des prés. . . .. 8.,60€
Baba in the aromas of mountains : Génépi and meadowsweset

100% «Praz-liné> glaceé : déclinaison de saveurs autour de la prdline ... ... .. 8.60€
100% «Praz-iné» : variation of flavours around the praline

Padin perdu et sa compotée de pommes et poires de Savoie. . .. ........ .. .. 8.60€
«Pain perdu» and its compote of dpples and pear from Savoy

Farie 1000 mirtilles de nmofrelpéiissier i 0 s o s o e 8,60€
Blueberry 1001 pie of our pasiry chef

ifarte cliron-MmerngLiee 2 s e A e e 8.,60€
Lemon meringue pie

e UGG e N L e 8.60€

Gourmet coffee

Tiramisu revisité aux SpecuUloos . ... .. .. . ... 8.60€
Tiramisu revisited with Speculoos

Gaufre au sucre ou chocolat chaud ou chantilly. . ... .. .. ... ... ... .. ... ... ... 7.00€
Waffle : sugar, chocolate, jam

Gaufiterole : glace vanille, chocolat chaud, chantilly . . .. .. .. ... .. ... ... ... ... 8.60€
Waffle : vanilla ice cream, hot chocolate, whipped cream

N@GL \/ferragsede VNS

Blanc

«_es Enfants Terribles» Chardonnay Aegerter. . . .. ... ... . . .. . .. .. . ... ... 4.80€
Apremont Prestige Boniface. . . .. ... .. ... .. 4,00€
Macon FUISSE AeQerter. . . . . . . . . . 5,00€
Rosé

< SeUlglles\Filless Eafes defFrovaelRce . N o A e 4.80€
Rouge

«|_esfERmfcnts Terribless Pinet/NOIr Aegieftetg) - - % - - . - o0 oo i o v e o ae e 4.850€
[Eheiecitlcie MarsaniiBBorcleap. 87 . . . o L S L s e e e 4.850€
MercLurellfAcoertctmw. == 4§ \ ¢  « Sl /W L. .. B5,60€

Nos Cocktails

e ik Vel o CEET., R | | R e 10,00€
CAlDIrNNQ. . . 10.00€

Cachaga, sucre cassonade, citron
Sélection de cocktadils aupres de notre barman



Nos Bieres

s o B _ Pression....... 26cl 3B60€.... 60cl 7,00€
(57%) Biére blonde Premium d’origine Hollandaise, au goit
unique tout en équilibre et en finesse.
Bouslc®™m SR . . . .. Wy . V" 33cl B8,00€
(5°9) Biére blonde aromatisée @ la Téquila au golit dominé
par des notes citronnées et quelques notes épicées. Boygelle. . . . . . . .. /- 33cl B'm
5°) Biére blanche aromatisée aux herbes des montagne:
i gt -2 Ay .. 83cl B.00€

Edelweiss est brassée a partir de 50% de malt de blé.

Nos Apeéritifs

Martint Rosso, Biance, Dnyj. ... ————\ . . . B W o 1 [ 4cl 4,60€
Campari, Suze, Porto, Pastis . .. ... .. ... . .. 4cl 4,B0€
Kir vin blanc : cassis, mare, framboise, myurtileetpéche . . . .. ... .. .. .. ... ... ... .... 126c 4,B0€
Kir royal : cassis, mlre, framboise, myrtile etpéche . .. . ... .. ... . .. . ... ... ... .... 126cd 12,00€
Coupede Champagre Bruh. . ... /£ .. 7/ &~ = & W/ \ . N__ oo [ 12a 12,00€
Coupede Champagre Rosé. . ... .. // & F | .48 C~ .\ . .2 /% 12a 12,00€

Nogs BaotgshristHraighics

Bvian Badoit........ . \........ 0.l W . . .. ...!.. % W ) W oo 76cl  5,00€
Coca-Cola Light / Zero, Nestea Péche, Perrier, Orangina .. ............. 388cl 4,00€
Schweppes Tonic, Imonade . ... ... .. .. . ... 26cl 4,00€
Jusde fruits. ... ... B L LN L W N e e 26cl  4,00€

Abricot, ananas, orange, pomme, tomate

Nos Spirifueux et Digestifs

Whisky Grant's, Vodka Russian Standard . . . ... .. .. ... .. .. ... .. .. ........ 4cl 8,00€
Tanqueray Gin, Rhum Riviere du Mat, Get 27 ou 31 .. .. .. ... ... .. ....... 4cl 8,00€
Geéneépi, Eaux de vie, Limoncello, Cognac Hennessy, Cointreau . ... ... ... 4cl 8,00€
ACCOMPAgNEMIENT. . . . . 2,00€

Nos Boissons Chaudes

Bistrefio.  Espresse. [Becaffeincaiel - s o o s e 2.80€
NESPRESSO.  N|ojigette, MACChIOIO . . . . . oo 2,80€
AMMEHCENG - -0 = 0 e e 2,80€
BotblelEsSpresse « - 0 o e e 4.60€
Erandlcafé all lall, CappLIGEine 1 e 4.60€
Chocoldt MAISON . . . . . . . 4 60€
Theé : vert, rouge, NOIr . . . . . . . 3.80€
Infusion : verveine, tilleul. . . . . . . . 3.80€

Nos Cocktails Chauds Alcoolisées

L w8 e e Bl 5| = ) O R R 4,00€
Vin, cannelle, sucre, clou de girofle, orange

Irish CoOffee. . . ... 12,00€
Whisky 2cl, double Espresso, sucre, créme fouettée

Chocolat Moniteur . .. ... .. 5,00€

Rhum 2cl, chocolat chaud

Prix nets, service compris.
L'abus d'dlcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



	Chalet Praz MPK A4 PU 
	Chalet Praz MPK A4 PU 2
	Chalet Praz MPK A4 PU 3
	Chalet Praz MPK A4 PU 4

