
 

 

Samedi 24 décembre 2011 

Menu du Réveillon de Noël 

 

 

Mise en bouche  
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Terrine de foie gras maison aux senteurs des Aravis 

Ou 

St Jacques en coque luttée à la truffe 
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Bonbon croustillant d'agneau, purée de pommes de terre à la truffe, jus réduit au 

thym serpolet 

Ou 

Filet de bar grillé aux herbes des montagnes, risotto safrané et asperges vertes 
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Pyramide chocolat blanc et son cœur de framboise 

Ou 

100% "Praz-liné" 
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Mignardises 

 

Tarif hors boissons : 58€ par personne 

 


